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“ret Kalrotsakademiens Stora pris till Warbro kvarn

Warbro kvarn bel6nas fér sitt arbete med kulturspannmal och far ta emot Kélrotsakademiens
Stora pris. Motiveringen lyder: "For att med malande envishet ha gjort flera dldre sorter av
spannmal tillgangliga for smakrika pannkakor fullproppade med nyttigheter och kultur.”

Kalrotsakademien arbetar for att framja matens kulturarv och en del av det arbetet bestar av att
varje ar dela ut sitt Stora pris till en person eller organisation som bidrar till det arbetet. | r &r temat
”pannkaka” och arets pristagare ar Warbro kvarn, for arbetet med kulturspannmal och omsorgsfullt
hanterat mjol.

- Viarvarje ar mycket stolta 6ver vara pristagare som vi tycker gor ett ovarderligt arbete for
att framja svensk matkultur och detta ar ar inget undantag. | en tid nar det allra mesta av
vart mjol hanteras som en anonym bulkprodukt, gér kvarnar som Warbro kvarn en modig
och viktig kulturgarning, sager Hans Naess, preses i Kalrotsakademien.

Warbro kvarn ar ett familjeforetag i S6rmland.

- Det ar verkligen jattekul att fa ta emot priset fran Kalrotsakademien och det kdnns valdigt
relevant eftersom pannkaka &r arets tema. Det dr nagot som vi har jobbat idogt med pa olika
plan, sdger en mycket glad Thomas Bjoérklund, VD i Warbro kvarn.

Priset bestar av en skulptur i form av en kalrot skapad av keramikern Anna Lindell, samt ett diplom.

Warbro kvarn jobbar enbart med ekologiskt odlade spannmal och med ett antal olika kulturspannmal
som emmer, enkorn, Dala lantvete, dinkel och nakenhavre. Alla odlare ar medlemmar i féreningen
Allkorn som jobbar med gamla spannmalssorter. Aven p& maltkornssidan véljer man &ldre sorrter
som Balder och gotlandska gullkorn. Warbro kvarn mal dven “modernt” vete, men har en ambition
att successivt enbart jobba med aldre sorter. Sedan en tid tillbaka arbetar ocksa Warbro kvarn med
att ta fram en egen evolutionar ragsort, Warbro rag, en blandning av olika aldre ragsorter.

Har Thomas Bjorklund nagot pannkakstips?

- Det har jag verkligen! Gor pannkakorna pa virvelmalt mjol av dinkel eller enkorn. Det ar
hundra procent fullkorn men samtidigt sa finmalet att det far samma egenskaper som siktat
mjol. Du far med allt det nyttiga och pannkakorna blir sa himla goda!

Kalrotsakademien har till andamal att framja de kulturhistoriska och geografiska kopplingarna
mellan valet av ravaran, dess egenskaper och deras uttryck i foradlade livsmedelsprodukter,
matratter och maltider samt de malande beréattelserna som omger dem och sprida dem saval
inom som utanfér Sverige.

Kalrotsakademiens Stora Pris har tidigare tilldelats:



2019 tema "Bdar”
Skillinge Krusbarsfestival: ”For att med humor, passion och uppsluppen nyfikenhet
vicker lusten till krusbéret hos sina medménniskor”

2018 tema “Det levande kulturarvet”

Foreningen Sesam: “Foreningen Sesam har sedan 1982 verkat for att bevara den mangfald
som finns hos tradgardens och akerns véxter. Hangivna odlare runt om i landet har genom
praktiskt arbete raddat ett stort antal dldre sorter som annars hade varit utddda for alltid.
Genom att uppratthalla och formedla kunskap om fréodling och utan ersattning skanka fron
till varandra har foreningen Sesam skapat ett system for att bevara vart levande kulturarv dar
det bést hor hemma — pa &kern, i tridgarden och pa matbordet.”

2017 tema "Med dialekten som krydda”

Institutet for Sprak och Folkminnen: Institutet for Sprak och Folkminnen #r en veritabel
skattkista for den som vill veta mer om vad vara forfader at, hur matréatter varderades och vad
de kallades. Med denna utmarkelse vill vi uppmuntra Institutet att fortsatta lyfta fram arkivens
kunskaper om vart gastronomiska kulturarv i rampljuset sa att det kommer till nytta for saval
forskare som praktiker inom mat och maltid.”

2016 tema “Kalrot”
Hannu Ahokas: ”For sin epokgdrande och multidisciplindra forskning om kalrotens
uppkomst och kulturhistoria”

For mer information:
Hans Naess, preses Kalrotsakademien, hans.naess@agroax.se

Martin Ragnar, sekreterare Kalrotsakademien, martin@sockerslottet.se

Thomas Bjorklund, Warbro kvarn, thomas@warbrokvarn.se

Bildtexter:

Kalrotsakademiens Stora pris har tema pannkaka” och gar i ar till Warbro kvarn for deras
arbete med kulturspannmal och omsorgsfulla malande. Fran vanster: Kerstin Bjorklund,
Thomas Bjorklund, Maud Brinckmann och Lyndsay Bjorklund.

Foto: Hans Naess

Kalrotsakademiens Stora pris bestar av en skulptur i form av en kalrot skapad av keramikern Anna
Lindell, samt ett diplom.

Foto: Hans Naess
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